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CATERING ’
Plan 6 Winter F_03.08.00 KW 17

SEIT2008
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
21.04.2025 22.04.2025 23.04.2025 24.04.2025 25.04.2025 26.04.2025 27.04.2025
. Gemiusebriuhe mit
Frankische . N .
Suppe Reis- und Tomatensuppe Béarlauchcremesuppe Nudelsuppe Zwiebelsuppe
Kartoffelsuppe S
Gemdseeinlage
Allergene g, a,al,c a,al,a3,i
Hirschriicken an Paniertes hwébische Linsen . ) ) . . ;
Irschrucken a Schweineschnitzel mit | SC wabische Linsen | o o Bolognese mit| Fischstabchen mit | Gaisburger Marsch | Schweinegeschnetzeltes
. Wildsol3e mit o mit Wiener oo . P . in RahmsoRe,
Meni 1 Kartoffelsalat Essig-Ol . Reibekase dazu Rahmspinat und mit Rindfleisch und ;
Schupfnudeln und : : Wirstchen und . Krauterkartoffeln und
Schnitzel Dip und i Blattsalat Salzkartoffeln Spatzle Kohlrabi
Rosenkohl Zitronenecke Spatzle
Allergene 3,a,al a,al,g,j 1,2,3,5,8,a,al,c,i,l a,al,g,i a,al,d,g a,al,c,i a,al,g
ltalienische Pasta , Falafel an . . Blumenkohl-Kése- |Bauernomelette Rolle Kar_toffeltlgschen“mlt Bio Reis mit
Reispfanne mit . o Frischkase geflillt A
N Tomatensol3e , Curryrahmsole, N Medaillon an mit Kése dazu Kdirbis-
Menu 2 S Gemuse und : dazu o
Reibekése, Vollkornnudeln und Blattsalat Rahmsof3e und Rahmspinat und Rote Bete-Salat und Zucchiniragout dazu
Maissalat Rote-Bete-Salat Kartoffelbrei Salzkartoffeln R Bohnensalat
Krauterquark
Allergene a,alcg 3,5,9,a,al,a3,9,! a,al,.c,g c.g 3,59, 9,9,
Rinderwurst mit N - . N . L .
) Hahnchenbrust an | Schwabische Linsen . .| Gedunsteter Fisch . . Kirbisragout mit
Menii 3 BratensofR3e dazu . . Glutenfreie Pasta mit . . Gemiusereispfanne .
. veganer Bratensol3e mit glutenfreie mit Spinat und . . Glutenfreien Nudeln
Gluten / Lactosefrei Kartoffeln und . Bolognese mit Veganem Dip
mit Kartoffelsalat Nudeln Kartoffeln und Krautsalat
Sauerkraut
Allergene
Dessert Karamelpudding Fruchtjoghurt Quarkspeise Pfirsichschnitte Milchreis Stracciatella-Creme Kirsch Joghurt
Allergene g 19 g g f.g 19
#BEZUG!

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten Allergenlegene nur aus bestehenden Allergene



